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MENU - VORSCHLÄGE  
( Für Anlässe von 10  ï 180 Personen)  

 

Wir freuen uns, Ihnen unsere Menuvorschläge für  Hochzeiten ,  Taufen ,  Geburtstage ,  

Konfirmationen ,  Seminare  und andere Anlässe zu unterbreiten.  
 

In der warm en Jahreszeit bietet sich unsere schöne Terrasse für Ihr Ba nkett oder Ihren Aperitif 

geradezu an.  
 

80 Betten in neu renovierten Zimmern mit Bad oder Dusche/WC bieten Ihnen Behaglichkeit, Ruhe 

und jeglichen Komfort  und einem erholsamen Wellnessbereich . Unser Haus liegt abseits der 

Hauptstrasse (300m) in mitten eine s schönen Naturparkes.  Unseren Gästen steht ein grosser 

Parkplatz zur Verfügung.  
 

Im Anhang finden Sie  unsere Menu -Vorschläge sowie unsere Erklärungen und Ergänzungen.  
 

Wenn Sie,  bei sich zu Hause oder an einem anderen schönen Ort Ihre Gäste bewirten  und 

verwöhnen  möchten, empfehlen wir Ihnen unsere n Hauslieferungs -  sowie  Catering -Service in 

Anspruch zu nehmen. Detailliertere Informationen finden Sie im Anschluss an unsere Menu -

Vorschläge.  Gerne machen wir Ihnen auch ein v egetarisches Angebot.  
 

Erklärung de r Menu - Vorschläge des W ALDHOTELS DOLDENHORN  
Um einen effizienten Service zu garantieren, können wir  ab 10 Personen  maximal 2 verschiedene 

Menus pro Anlass servieren.  
 

In den Preisen unserer Menuvorschläge sind folgende Leistungen inbegriffen:  

Menu, weisse  Tischwäsche, Stoffservietten, Blumen in kleinen Vasen, Kerzen, Menukarten, Brötli 

und Butter, sowie Friandises (Gebäck) zum Kaffee.  
 

Selbstverständlich besorgen wir Ihnen spezielle Blumenarrangements nach Ihren  

Wünschen zum Selbstkostenpreis,  oder aber Si e bringen Ihren eigenen Blumenschmuck mit.  
 

Vorspeisen, Suppen, Hauptgänge und Desserts können ausgetauscht werden; es entstehen 

eventuell Preisänderungen. Anstelle der vorgeschlagenen Desserts bieten wir Ihnen gerne unser  

reichhaltiges Dessertbuffet oder unseren Dessertwagen  à discrétion  gegen einen Aufpreis von  

CHF 10.00  pro Person  an.  
 

Gegen einen Aufschlag von CHF  6.00 servieren wir Ihnen  Kaffee à discrétion ,  das heisst, Sie 

trink en so viel Kaffee wie Sie und Ihre Gäste wollen . 
 

Selbstverständlich stell en wir für Sie auch ein ganz spezielles Menu, ganz nach Ihren Wünschen und 

gemªss dem saisonalen Angebot (Spargeln, Melonen, Wildéetc. ) zusammen. Nehme n Sie bitte mit 

uns Kontakt auf, wir freuen uns auf Sie.  
 

Wir verfügen ebenfalls über ein r eichhaltiges A ngebot an Apéritifen , Cocktails und Weinen. Eine Idee 

dazu erhalten Sie in unserer Rubrik ĂDoldenhorn ï Catering  und Hauslieferungñ. Verlangen Sie bitte 

auch unsere mannigfaltige und erlesene  Weinkarte.  
 

Für unsere kleinen Gäste offerieren wir Ihnen gerne spezielle Kindermenus oder aber ge währen eine 

Preisreduktion auf den  von Ihnen gewählten Menus falls nur Teile oder kleinere Portionen gegessen 

werden.  
 

Für eine Idee oder/und die  Organisation Ihres Anlasses zu vereinfachen, finden Sie anschliessend 

eine A uswahl aus unseren Möglichkeiten, die Tische aufzuteilen.  
 

Unsere Öffnung szeiten sind n ormalerweise bis 23.30 Uhr, und am Freitag &  Samstag sind wir bis  

00.30 Uhr  für Sie da.  Gerne holen wir eine Überzeitbewilligung bis 2.00 Uhr ein , b is zu dieser Stunde 

darf selbstverständlich auch Ihre Musik spielen.  
 

Falls Sie weiter e Fragen haben, rufen Sie uns bitte unter der Telefon -Nummer 033 675 81 81 an 

oder kommen Sie persönlich bei uns vorbei.  Wir beraten Sie g erne.  
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LOKALITÄTEN  WALDHOTEL DOLDENHORN  
 

SAAL  TISCHF ORM  Personenzahl 

max.  

Bemerkungen   

Grüner Saal  Einzeltische  100   Kann mit der 
ĂBurestube ñ und 
ĂSalon bleu ñ 
verbunden werden 
max 160 Plätze  

 U Form  80   

 Runde Tische  50 -60  5 Tische à 10 -12  

 

Burestube  Einzeltische  34  3x4, 2x8 1x6   

 

Au Gourmet  Einzel tische  24  3x4, 2x6   

 Ovaler Tisch  18    

 

Salon Bleu  Einzeltische  16  4x4   

 Runde  Tische  12    

 

Wintergarten  Einzeltische  60    

 Blocktisch  34    

 Runde Tische  40  4 Tische à 10   

 

Kanderfirn 1+ 2  Einzeltische  120   Können auch separat 

gebraucht werden  
 Runde T ische  100  10 Tische à 10  

 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 



BUSINESS - LUNCH  
Wir offerieren Ihnen einen w öchentlich 

wechselnden Businesslunch.  

CHF 50.00  
n ur Mittags  an Wochentagen  

 

 
 
 

LE PETIT MENU  
Sie können sich gerne eine Vorspeise, 

Hauptgang und Dessert aus di esen 

Vorschlägen selbst zusammenstellen.  
(Bitte bei der Bestellung, nicht erst am Tisch)  

3 - Gang MENU CHF  59 .00   

 
 

VORSPEISEN  
 

KÖSTLICHKEITEN VOM ĂBLAUSEEñ  
(Geräuchertes Blauseeforellenfilet, Lachsforellentartar und 
Forellenmousse )  

Dél ices du lac bleu  
ode r 

SCHWARZWÄLDERSCHINKEN -TERRINE AN 

RUCCOLASALAT  
Terrine de jambon cru Salade ruccola  

oder  

NÜSSLISALAT MIT SPECK, EI UND  CROUTONS 
Salade doucette aux lardons avec oeuf  

oder  

ZUGEDECKTE ĂKANDERSTEGERñ 

BERGHEUSUPPE MIT LAMMCARPACCIO  
Crème de foin de Kanderste g sous croûte avec carpaccio 
dôagneau 
 

 

 

 

 

HAUPTGÄNGE  
 

MAISPOULARDENBRÜSTCHEN AN 

PETERSILIENSAUCE AUF SPARGELRAGOUT  

MIT TOAMTEN -FRISCHKÄSERAVIOLI  

GEMÜSEAUSWAHL 
Magret de poulet de mais au jus au thym  
Ravi olis au fromage frais  

oder  
 

SCHWEINSSTEAK AN WALDPIL ZSAUCE 

HAUSMACHER NUDELN UND  

GEMÜSE 
Steak de porc, Sauce aux champignons des bois  
Nouilles Maison, Légumes  

oder  

SALTIMBOCCA MIT PESTOSCHAUM UND  

SAFRANRISOTTO AN  

GLACIERTEN CHERRY TOMATEN  
Saltimbocca au  pesto, risotto au safran,  tomates etuvées  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

DESSERTS  
 

ALTENGLISCHER SCHOKOLADENKUCHEN MIT 

GREYERZER DOPPELRAHM 
G©teau au chocolat ¨ lôanglaise 

oder  

PRALINÉE-HALBGEFRORENES MIT  

BAILEYS-SCHAUM  
Parfait glacé au Bailys  

oder  

SORBETKOMPOSITION  
Composition de sorbets  

 

 

 

 
 
 
 
 

Menu  Beispiel  

 
Köstlichkeiten vom ĂBlausee ñ 

Geräuchertes Blauseeforellenfilet, 
Lachsforellentartar und Forellenmousse  

 
******  

Schweinssteak an Waldpilzsauce  
Hausmacher Nudeln  

Gemüse  
 

******  
Pralinée -Halbgefrorenes mit  

Bailey -Schaum  

 
CHF 59.00  

 
 

Käsewagen &  CHF 10 .00  

 
 
 
 



 
LES MENUS TRA DITION  

Sie können sich gerne eine Vorspeise, Suppe, Hauptgang  
und Dessert aus diesen  Vorschlägen selbst 

zusammenstellen  
(Bitte bei der Bestellung, nicht erst am Tisch)  

 

4 - Gang MENU CHF  79 .0 0  

 

VORSPEISEN  
 

ORANGEN-LACHSKOMPOSITION  

MIT EINEM SALATBUKETT 
Com position de saumon ¨ lôorange, petit bouquet de 
salades  

oder  

GEMISCHTER BLATTSALAT MIT  

LUFTGETROCKNETER ENTENBRUST UND 

SAUCE CUMBERLAND 
Salades au magret de canard seché  

oder  

LAMMCARPACCIO MIT TRÜFFELMARINADE 

UND SALATBUKETT, IN DER PARMESANHIPPE  
Carpaccio  dôagneau avec bouquet de salades 
 

 
SUPPEN  

 
VERLORENE PAPRIKASUPPE 
Crème de poivrons perdu  

oder  

CONSOMME MIT FLÄDLI UND 

GEMÜSEJULIENNE 
Consommé Celestine  

oder  

ĂSPIEZERñ RIESLINGSUPPE  
Soupe au vin de ĂSpiezñ 

oder  

ZUGEDECKTE STEINPILZCREMESUPPE  
Crème de bol ets couverte  
 

 
HAUPTGÄNGE  

 
ENTRECOTE ĂCAFE DE PARISñ 

DAUPHINESKARTOFFELN UND GEMÜSE  
Entrecôte Café de Paris , Pommes Dauphines, Légumes  

oder  

SCHWEINSFILET ĂWELLINGTONñ 

MIT BAROLOSAUCE  

HAUSGEMACHTE NUDELN UND  

GEMÜSEAUSWAHL 
Filet de porc enrobé de jambon de p arme  
Nouilles maison Légumes  du marché  

oder  

IM BERGHEU GEBRATENES STUBENKÜCKEN 

MIT ROSMARINSABAYON UND  

RATATOUILLE IM KARTOFFELNEST   
Poussin rôti au foin des alpes Sabayon au romarin  
Ratatouille en nid de pommes de terre  
 

 

 

 

 
 

 
 
 

 
DESSERTS  

 

HAUSGEMACHTE EI STORTE MIT 

FRUCHTCOULIS  
Tourte glacée au coulis de fruits  

oder  

SOUFLEE GLACE GRAND MARNIER  
Soufflé glacé grand Marnier  

oder  

DESSERTTRILOGIE  
Trilogie de Desserts  

oder  

SCHWARZWÄLDER TÖRTCHEN  
Tartelette fô ret noir  
 
 

 

 
 
 

Menu  Beispiel  
 

Orangen -Lach skompositi on mit einem  

Salatbukett  
******  

Verlorene Paprikasuppe  
 

******  
Schweinsfilet Wellington  

 mit Barolosauce  
Hausgemachte Nudeln und  

Gemüseauswahl  
 

******  
 

Dessert -Trilogie  

 
CHF 79 .00  

 
 

Käsewagen &  CHF 10 .00  

 

 
 
 
 



LES MENUS INNOVATION  
Sie können sich gerne eine  Vorspeise, Zwischengang, 
Hauptgang, Käse und Dessert aus diesen  Vorschlägen 

selbst zusammenstellen  
(Bei der Bestellung, nicht erst am Tisch)  

5 - Gang MENU CHF 89 .00  

 
VORSPEISEN  

 
WACHTELROULADE an SELLERIE -APFELSALAT 

UND CASSIS SAUCE  
Roulade de caille, Sala de de sellerie et pommes, Sauce 
Cassis  

oder  

VERSCHIEDENE KALTE VORSPEISEN REICH 

GARNIERT  
Assiette  Hors dôoeuvre 

oder  

POCHIERTE ENTENLEBER mit Brioche  
Foie de canard, Brioche  
 

 

ZWISCHENGÄNGE  
 

HAUSGEMACHTE TRÜFFELNUDELN 
Nouilles aux truffes  

oder  

ĂKANDERTALERñ BOUILLABAISE  
Mit Forellen vom ĂBlauseeñ und Stör aus dem Tropenhaus 
Frutigen und  Thunersee -  Fischen je nach Fang  
Bouillabaisse à la mode du Kandertal  

oder  

 

GEBRATENE EINHEIMISCHE EG LIFILETS AUF  

BLATTSPINAT  MIT KARTOFFELPRALINEN UND 

ZITRONENGRASSAUCE  

Filet de perches  sur épinards en branches, Sauce au citron  
 
 

 
HAUPTGÄNGE  

 
ROASTBEEF SAUCE ABERDEEN 

KARTOFFELROULADEN UND  

GEMÜSEAUSWAHL 
Roastbeef, Sauce Aberdeen, Roulade de pommes de 
terres, Légumes  

oder  

KALBSSTEAK MIT MORCHELSAUCE  

KARTOFFELSTANGEN 

Gemüsea uswahl  
Steak de veau aux morilles  
Pommes Batonettes Légumes du marché  

oder  

ZWEI FILET S DOLDENHORN  
(Rind und Schweinsfilet)  

MIT PILZSAUCE UND SAUCE BEARNAISE  

KARTOFFELPRALINEN  UND GEMÜSE   
Les Deux filets Doldenhorn, Pralinés de pommes de terres,  
légumes  
 

 
 

 

 

 
 

 
 

KÄSE  
 

GROSSE KÄSEPLATTE ZUM AUSSUCHEN  
Plat de fromages u choix  

oder  

MALAKOFF (Militärkäseschnittchen)  MIT 

FEIGENCHUTNEY 
Malakoff, Chutney de figues  

oder  

GEBACKENER ZIEGENKÄSE MIT 

HONIGMARINADE IM FILOTTEIG  
Fromage de chèvre frit mariné au miel  
 

 

DESSERTS  
 

SCHOKOLADENEIER AUS DEM HÜHNERSTALL 

VON FRITZ  
Les îufs au chocolat du poulailler de Fritz  

oder  

TRILOGIE VOM KARAMELL MIT EINGELEGTEN 

BALSAMICO KIRSCHEN  
Trilogie de caramel avec cerises au balsamico  

oder  

DESSERTTELLER 
Assiette de desserts  
 

 

 
Menu Beispiel  

 

Verschiedene kalte Vorspeisen  
******  

Hausgemachte Trüffelnudeln  

******  
Zwei Filets  Doldenhorn  

(Rind und Schweinsfilet)  
mit Pilzsauce und Sauce Béarnaise  

Kartoffelpralinen  
Gemüse  

******  
Käseplatte  

******  
Dessertteller  

 
CHF 89 .00  

 
Dessertbuffet & CHF 10 .00  

 

 



 
LES GRAND S MENUS  

 

MENU GASTRONOMIQUE   
CHF  125. 00  

 

DREIERLEI VON DER ENTENLEBER IM 

APFELMANTEL MIT PFEFFER-FEIGEN UND 

SALATBUKETT 
La composition de foie de canard  

*****  
KANDERTALER BOUILLABAISSE  
Bouillabaisse aux poi ssons de la vallée  

**** *  
TRÜFFELNUDELN 
Nouilles aux truffes  

*****  
RINDSFILET AUF OCHSENSCHWANZRAGOUT  

mit Saisongemüse  

UND KARTOFFELSTANGEN 
Filet de bîuf sur rago¾t dóoxtail 

Légumes de saison  
Pommes bâtonnets  

*****  
KÄSEWAGEN 

Chariot de fromages  

*****  
DESSERTBUFFET 

Buffet de desse rts  
 

 
VEGETARISCHES MENU  

CHF  70. 00  
 

DREIERLEI VON DER AVOCADO  
Composition  dôavocats 

*****  
TRÜFFELRAVIOLI IM EIGENEN RAHM  

Ravioli aux truffes  

*****  
WALDPILZFEUILETTE MIT MARKTGEMÜSE  

Feuilleté aux champignons des bois  
Légumes du marché  

*****  
KÄSEWAGEN 

Chari ot de fromages  

*****  
DESSERTBUFFET 

Buffet de desserts  
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

GRAND MENU GASTRONOMIQUE 
CHF  145. 00  

 

CARPACCIO VOM RINDSFILET MIT  

NUSSBALSAMICO -MARINADE UND 

RUCCOLASALAT  
Carpaccio de boeuf aux balsamico de noix  

Salade ruccola  

*****  
HALBER HUMMER ĂANNEñ 

Demi  homard  ĂAnneñ 
*****  

ENTENLEBERLASAGNE 
Lasagne de foie de canard  

*****  
LAMMRÜCKEN ĂPROVENCALEñ 

 MIT KRÄUTERSABAYON  

KENJABOHNEN UND  

NEUE BRATKARTOFFELN 
Carr® dôagneau provencale  

Haricots fins  
Pommes nouvelles  

oder  

KALBSRÜCKEN MIT MORCHELSAUCE  

DAUPHINESKARTOFFELN 

GEMÜSE 
Carré de veau aux morilles  

Pommes Dauphines  
Légumes  

*****  
KÄSEWAGEN 

Chariot de fromages  

*****  
DESSERTBUFFET 

Buffet de desserts  
 

 

 

 
 

 

GERNE STELLEN WIR I HNEN EIN 

INDIVIDUELLES ,  AUF DIE 

JAHRESZEITEN ABGESTIM MTES 

MENU ZUSAMMEN . 
 

 

 
 



CAT ERING  
 

WALDHOTEL DOLDENHORN 3718 KANDERSTEG  
Telefon 033 675 81 81     Fax 033 675 81 85  E -Mail info@doldenhorn.ch  

 

 
Möchten Sie gerne einmal in Ihrem eigenen Haus, Garten oder an sonst einem besonderen 

Ort Ihre Gäste einladen, ohne selbst viel Arbeit zu haben? Wir können Ihnen folgende 
Lösungsvorschläge unterbreiten.  
 

Sei es ein en Apéritif , eine Sommernachts - Party  im Garten, eine Hochzeitsfeie r, ein 
Geburtstagsfest,  eine Zusammenkunft, ein en Plausch in einer Wald -  oder Berghütte, wir 

sind bereit, Ihnen einen unvergesslichen Anlass zu organisieren.  
 
Anschliessend finden Sie einen kleinen Ausschnitt aus unserer Angebotspalette der 

Hauslieferungen. Selbstverständlich können wir auch ein Mahl nach Ihren Wünschen 
zusamm enstellen. Ebenfalls besteht die Möglichkeit, dass wir Ihnen auch  kalte Platten und 

einzelne Gänge  von Menus  liefern . Nehmen Sie doch Konta kt mit uns auf, wir freuen uns 
auf Sie.  

 

KONDITIONEN  
 
Mobiliar und Material  
Wir liefern Ihnen das benötigte Material und Mobiliar für Ihren Anlass:  

Tischwäsche, Servietten, Besteck, Porzellan, Gläser  

und Kleinmaterial, pauschal pro Person    CHF   8.50  
Mietpreis pro Stuhl    CHF   4.00  

Mietpreis pro Tisch    CHF 10.00  
 
Dekoration  

Von uns gelieferte Dekoration und Blumenschm uck wird zum Selbstkostenpreis und nach 
Aufwand verrechnet . 
 
Personal  

Für Ihren Anlass stellen wir selbstverständlich gerne auch kompetente Kräfte zur 
Verfügung:  

Stundensätze pro Person:  

Chef de Service, Küchenchef    CHF  65.00  
Servicemitarbeiter, Köche, F ahrer    CHF  55.00  

Hilfskräfte    CHF  35.00  
 
Nach Mitternacht erheben wir einen Zuschlag von 20% auf unsere Stundenansätze.  

Die Hin -  und Rückfahrt wird als Arbeitszeit verrechnet.  
 

Transporte  
Innerhalb der Gemeinde Kandersteg ist der Transport in unseren P reisen inbegriffen.  
Bei Hauslieferungen im Umkreis von 20km verlangen wir eine Pauschale von  

CHF 50.00, bei weiteren Transporten eine Pauschale von CHF 120.00 . 
 

Kleinere Hauslieferungen können selbstverständlich auch bei uns abgeholt werden.  
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APERITIF S UN D COCKTAIL S 

 
 

 

GETRÄNKE  
 

Selbstverständlich servieren wir  I hnen  gerne alle Getränke, die wir auf unserer 

Getränkekarte im W ALDHOTEL DOLDENHORN  oder LANDGASTHOF RUEDIHUS  anbieten.  

 
Während Ihrem Anlass servieren wir Ihren Gästen gerne Weine, Aperitifs, Spir ituosen, 
Champagner, Fruchtsäfte und Mineralwasser , nach Ihren Wünschen. Allenfalls können wir 

auch eine Pauschale vereinbaren, je nach Dauer und Anzahl Gäste. Eine andere Möglichkeit 
ist, dass wir Ihre  eigenen Getrªnke gegen ein entsprechendes ĂZapfengeldñ servieren . 

 
 
Dazu kleine Sachen die Freude machené..: 

 
Gemischtes Salzgebäck, Nüssli, Oliven      CHF   3.30 pro Person  

Speckbrötchen      CHF   2.20 pro Stück  
Canap®s ĂStandardñ  (Spargel, Schinken, Bündnerfleisch, Thon)   CHF   1.60 pro Stück   

(4x4cm)  
Canap®s ĂDe Luxeñ  (Tartare, Rauchlachs, Crevetten,)     CHF   3.00 pro Stück  
(4x4cm)  

 
Hobelkäse mit Züpfe      CHF 95.00 pro kg Käse  
     (für ca. 15 Pers.)  

 
Blätterteiggebäck      CHF 95 .00 pro kg  
Rohes Gemüse mit verschiedenen Dips      CHF 40.00 pro kg  

 
Käseküchlein, Minipizzas, Schinkengipfeli,  

Zwi ebelküchlein, Lauchküchlein  nach  
Ihrer Wahl      CHF   2.00  pro Stück  

Frühlingsröllchen      CHF   1.20 pro Stück  
Samosa      CHF   1.20 pro Stück  
Panierte Riesencrevetten      CHF   2.80 pro Stück  

Club -Sandwiches (m ini)      CHF   6.50 pro Stück  
Mini -Hamburger      CHF   3.50 pro Stück  

Kleine Würstchen im Teig      CHF   3.50 pro Stück  
 
Diverse Süppchen      CHF   2.00 pro Glas  

 
 

Die Mindestteilnehmerzahl beträgt 20 Personen.  
 
 

 



MENU- VORSCHLÄGE FÜR 

HAUSLIEFERUNGEN  
 

MANI  MATTER  

CHF 40.00  

Bündner Gerstensuppe  

***  

ĂChuchigröichti Burehamme ñ 

Verschiedene Salate  

***  

Öpfelchüchli mit Vanillesauce  

 

MENU VERDI  

CHF 40.00  

Tomatencrèmesuppe  mit Basilikum  

***  

Kalbsragout mit verschiedenen Pilzen  

Safranrisotto  

Salat  

***  

Frischer Fruc htsalat  

 

MENU VIVALDI  

CHF 48.00  

Blauseeforellenfilet mit Meerrettichrahm  

***  

ĂSpiezer ñ Rieslingsuppe  

***  

Großmutters Sauerbraten  

Spätzli  

Gemüse  

***  

Praliné -Halbgefrorenes  

 

MENU MOZART  

CHF 60.00  

Luftgetrocknete Entenbrust auf Salatbett  

***  

Spargelcrèmesuppe  

***  

Kalbsbraten mit Limonensauce  

Butternudeln  

Gemüse  

***  

Schokoladentraum  

 

MENU STRAUSS  

CHF 75.00  

Gemischter Vorspeisenteller  

***  

Steinpilzcrème  

***  

Roastbeef englische Art  

mit Sauce Béarnaise  

Kartoffelgratin  

Gemüse  

***  

Käse-  und Dessertbuffet  

 

 

 

 

BUFFETS  
Manche Gerichte/ Beilagen können je nach Saison 

variieren  

 

BURE BUFFET  
 (ab 25 Personen)  

CHF 65.00  

Gerstensuppe  

***  

Salami, Speck, Aufschnitt, Hauspastete, 

Mastpoularde, Geräuchtes Blauseeforellenfilet, 

diverse Salate und Garnituren  

***  

Schweinsbraten, h eisser Fleischkäse, 

Beinschinken, Bratwurst am Meter, Saucisson, 

Ripplié 

Linsen, Dörrbohnen, Sauerkraut, Rüebli und 

Kohlrabigeköch. (je nach Saison)  

Gschwellti, Röschti oder Bratkartoffeln, Hörnli.  

***  

Gebrannte Crème, frischer Fruchtsalat, Gugelhopf, 

Fruc htwähen, Meringues, Früchte aus dem Garten, 

Caramelkºpflié 

 

TESSINER BUFFET  
(ab 30 Personen)  

CHF 70.00  

Minestrone  

***  

Coppa, Salami, Rohschinken, Mortadella,  

Vitello tonnatoé 

Essiggemüse, je nach Saison frische Melone, 

diverse Salate und Garnituren  

***  

Schmorbraten, Poulet mit Knoblauch, 

Schweinshaxe, Kalbsbraten mit Rosmarin,  

Piccata m ilanaise, Polenta, Lasagne, Ravioli, 

Risotto, Ratatouille  

***  

Dessertbuffet mit Glacéauswahl  

 

RATSHERREN BUFFET   
(ab 40 Personen)  

CHF 80.00  

Mostbröckli, Rohschinken, versch iedene Terrinen 

und Pasteten, geräucherte Entenbrust, Crevetten, 

geräuchertes Blauseeforellenfilet, Rauchlachs, 

Fischsalat, verschiedene Salate,  

Saucen und Garnituren  

***  

Roastbeef englisch gebraten, Lammgigot 

Provençale , Glasierter Kalbsbraten, Sauce 

Béar naise , Provençale  und Apfelsauce, 

Kartoffelgratin und Folienkartoffeln, 

Gemüseauswahl  

***  

Dessert -  und Käsebuffet nach Saisonangebot  



 
 

 

HOCHZEIT  
 

Der schönste Tag in Ihrem Leben  

 
 

 

 
 
 
 
 
 
  
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

In unseren gemütlichen  Räumen im  

W ALDHOTEL DOLDENHORN  können wir bis 200 

Personen zu Ihrer vollsten Zufriedenheit 

verwöhnen. Wir bieten Ihnen verschiedene  

Möglichkeiten. Sie wählen I hr spezielles Menu  

mit den entsprechenden Weinen aus oder Sie 

buchen eines unserer attraktiven Angebote . 

 
 

PACKAGES CLASSIC  
 
Sekt -Aperitif  mit Knab bergebäck, 4 -Gang Menu aus 

unseren Vorschlägen Mineral, Softdrinks, Bier, Rot & 
Weisswein aus unserem Angebot Classic,  Kaffee/Tee 
und Hochzeitstorte, Menükarte, Kerzen, Tisch -
dekoration mit frischen Blume n.  Unser 

Hochzeitspackage "CLASSIC" bis 01.00 H  
zum Fixpreis von CHF  149. 00  

Kinder 8 ï 14 CHF 65.00  
Mögliche Zusatzpakete   
Auswahl vom Spirituosenwagen 1 P. Per s 
& CHF 8. 00 Verlängerung pro St d all - inklusive   
& CHF 12. 00  
 

 

PACKAGE DELUXE  
 
Sek t -Aperitif  mit Knabbergebäck, 5 -Gang Menu aus 

unserem Vorschlägen Rot & Weisswein aus unseren 
Angebot De luxe, Mineral, Softdrinks, Bier, Kaffee/Tee 
und Hochzeitstorte . Menükarte, Kerzen, Tisch -
dekoration mit frischen Blumen.  
Unser Hochzeitspackage "DELUXE " bis 01.00 H  

zum Fixpreis von CHF  170. 00  
Kinder 8 ï 14 CHF 75.00   
Mögliche Zusatzpakete  
Auswahl vom Spirituosenwagen (1 P. Person)  
& CHF 8.00 Verlängerung pro St d al l- inklusive   
& CHF 12. 00  
 
 

PACKAGE EXQUISIT  
 
Champagner -Aperitif  mit Amuse -Boucheós  

7-Gang Menu aus unseren Vorschlägen Rot & 
Weisswein aus unserem Angebot Exquisit, Mi neral, 
Softdrinks, Bier, Kaffee /Tee, Hochzeitstorte und 
Spirituosenwagen,  Ihre persönli che Menükarte und 
Kerzen, Tischd ekoration mit frischen Blumen, 

Abholdienst mit Oldtimer Taxi .  
Unser Hochzeitspackage "EXQUISIT" inkludiert alle 

Leistungen bis 03.00 H  
zum Fixpreis von CHF  250. 00  
Kinder 8 ï 14 CHF 95.00   
 

 
Bei allen Packages inbegriffen:   

Probe -Essen für das Brautpaar  
Übernachtung des Brautpaars in einem speziellen 
Hochzeitszimmer (ab 40 zahlenden Gästen) .  
 

 
 


